Menu

Coupe de champagne
Pieces apéritives

Creme brulée facon Meéere Richard, filet de
noisettes et ceufs de truite fumés

Brochette de caille, crémeux de panais
legerement vanillé, jardiniere de légumes
et sauce Périgourdine

Trio de fromages : Fourme de Montbrison,
BUche du Pilat, Comté fruité
Pains assortis

Finger chocolat noisette, insert praling et
sauce chocolat épicée a la feve de Tonka

110€

Prix comprenant repas et spectacle, hors boissons - Alternative possible.
Réservations de groupes de plus de 25 personnes : groupes@cirqgueimagine.com



Menu

Coupe de champagne
Pieces apeéritives

Creme brulée facon Mere Richard, filet de
noisettes et ceufs de truite fumes

Bar en écaille de pommes de terre, étuveée
de choux et beurre blanc citronné

Trio de fromages : Fourme de Montbrison,
Blche du Pilat, Comté fruité
Pains assortis

Finger chocolat noisette, insert praliné et
sauce chocolat épicée a la feve de Tonka

110€

Prix comprenant repas et spectacle, hors boissons - Alternative possible.
Réservations de groupes de plus de 25 personnes : groupes@cirqueimagine.com



Menu

Coupe de champagne
Pieces apeéritives
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Wellington végeétarien, tombée

d'épinards, carotte glacée et gravy vegan

Pad Thai a la coriandre fraiche noix de cajou
et tofu caramélisé au sirop d'érable

e

T
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Yaourt végétal et copeaux de chocolat
comme une strataciella

Creme bralée vegan au lait de coco

110€

Prix comprenant repas et spectacle, hors boissons - Alternative possible.
Réservations de groupes de plus de 25 personnes : groupes@cirqueimagine.com



Menu Enfant

Jus de fruits
Pieces apéritives

Friand aux légumes et mesclun de
salades

Burger bicolore, potatoes et ketchup maison
Alternative poisson : Burger de poisson et potatoes

Fondant au chocolat et sa farandole
de bonbons

60€

Prix comprenant repas et spectacle, hors boissons.




