
MENU SAINT-SYLVESTRE
S o i r é e  C a b a r e t - C i r q u e

APÉRITIF

2 pièces froides et 2 pièces chaudes avec coupe de champagne offerte

MISE EN BOUCHE 

 Crémeux de butternut au curry, gel citron, caramel de courge 
et graines de courge façon chouchou

ENTRÉE 

Foie gras façon nougat, artichaut poivrade, brunoise de légumes, 
magret fumé et pain grillé

PLAT CHAUD

Filet mignon rôti avec jus de veau parfumé au cerfeuil, gratin dauphinois à la truffe, 
légumes fanes et des éclats de marrons

FROMAGE

Trilogie de fromages affinés

DESSERT

Entremet « Délice de Menton », chantilly citron, crémeux et confiture à la framboise 
et biscuit madeleine aux amandes

Prix comprenant repas et spectacle dans le Chapiteau Baroque, 
hors boissons - Alternatives possibles.

2026



MENU SAINT-SYLVESTRE

ENFANTS & ADOLESCENTS
S o i r é e  C a b a r e t - C i r q u e

APÉRITIF

2 pièces froides et 2 pièces chaudes avec une boisson offerte

ENTRÉE

Croque-monsieur au jambon truffé et salade fraîche

PLAT CHAUD

Quenelle de brochet avec sauce Nantua et riz pilaf

FROMAGE

Barate de chèvre frais et bûchette de comté

DESSERT

Entremet « Délice de Menton », chantilly citron, crémeux et confiture à la framboise 
et biscuit madeleine aux amandes

2026

Prix comprenant repas et spectacle dans le Chapiteau Baroque, 
hors boissons.




