enu

Coupe de champagne
et pieces apéritives

Saumon mi-cuit, mousse de panais
et moutarde, vinaigrette au miso

Epaule d'agneau confite, jus aux épices
douces, fregola sarda au parmesan et
brunoise de légumes de saison

Tomme de Savoie

Croustillant aux amandes et citron,
biscuit aux amandes, confit de framboise,
chantilly citron

104€

Menu valable de septembre 2026 o juin 2027. Hors Boissons. Photos non contractuelles.
Des menus alternatifs sont possibles en fonction des regimes et intolérances alimentaires.
Réservations de groupes de plus de 25 personnes : groupes@cirqueimagine.com





