
MENU SAINT-SYLVESTRE
S o i r é e  C a b a r e t - C i r q u e

APÉRITIF

3 pièces froides et coupe de champagne offerte

MISE EN BOUCHE 

 Déclinaison de champignons des bois : shitaké, bruns, giroles, morilles

et cèpes, pralin de champignon et purée de cresson

ENTRÉE 

Pressé de Foie gras aux lentilles vertes du Puis, 
caramel de vinaigre balsamique et salade mesclun

PLAT CHAUD

Chapon farci aux marrons, lasagnes de légumes (céleri,
butternut et champignons) et sauce suprême

FROMAGE

Trilogie de fromages affinés

DESSERT

Biscuit amande, croustillant et mousse de noix, 
crémeux et confit mandarine

Prix comprenant repas et spectacle dans le Chapiteau Baroque, 
hors boissons - Alternatives possibles.

2027



MENU SAINT-SYLVESTRE

ENFANTS & ADOLESCENTS
S o i r é e  C a b a r e t - C i r q u e

APÉRITIF

Jus de fruits et pièces apéritives

ENTRÉE

Croque-monsieur au jambon truffé et salade fraîche

PLAT CHAUD

Quenelle de brochet avec sauce Nantua et riz pilaf

DESSERT

Mousse au chocolat et praliné noisette

LE PETIT +

Cornet de bonbons

2027

Prix comprenant repas et spectacle dans le Chapiteau Baroque, 
hors boissons.




