
APÉRITIF

3 pièces froides avec coupe de champagne offerte

MISE EN BOUCHE 

 Déclinaison de champignons (shiitakés, bruns, girolles, morilles et cèpes), 
pralin de champignons et purée de cresson

ENTRÉE 

Tarte tatin d’échalotes confites, crème au raifort et gelée d’orange amère

PLAT CHAUD

Paleron de bœuf confit, foie gras poêlé, légumes oubliés et chips de panais

FROMAGE

Allumettes de comté 

DESSERT

Biscuit amande, croustillant et mousse de noix, 
crémeux et confit de mandarine

BOISSONS

1/4 Evian, 1/4 Badoit, 1/4 bouteille de rouge, 1/4 bouteille de blanc, café

MENU SAINT-SYLVESTRE

Prix comprenant repas, boissons et spectacle dans le Grand Chapiteau - Alternatives possibles.



ENFANTS & ADOLESCENTS

APÉRITIF

Jus de fruits et pièces apéritives

ENTRÉE

Croque-monsieur au jambon truffé et salade fraîche

PLAT CHAUD

Quenelle de brochet avec sauce Nantua et riz pilaf

DESSERT

Mousse au chocolat et praliné noisette 
& cornet de bonbons

BOISSONS

1/4 Evian, 1/4 Badoit, 1 jus de fruit

MENU SAINT-SYLVESTRE

Prix comprenant repas, boissons et spectacle dans le Grand Chapiteau.




